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TINCOL

DESCRIPCION GENERAL

Desmoldante especificamente disefiado para productos con bajo contenido de azticar como panes y productos salados.
Es una emulsién desmoldante que garantiza la anti-adherencia a las latas y moldes, proporcionando un mayor tiempo de
vida Gtil a estos materiales, asi como limpieza y facilidad durante su higienizacién. Minimiza el nivel de carbonizacion,
manchas y olores residuales.

INGREDIENTES

Agua, aceites vegetales y mono- y di-glicéridos de acidos grasos.

EMBALAJE

Codigo Tamafio Tipo Paletizacion
IME04-002 5kg Galon

INFORMACION ADICIONAL

Conservar en lugar fresco y seco. De no utilizar todo el contenido cierre el envase hasta su préximo uso. Apilar un
maximo de 10 niveles de producto durante el almacenamiento.
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ALMACENAMIENTO VIDA UTIL TIPO
Conservar en lugar fresco y seco 270 dias Liquido
CATEGORIA

Desmoldantes, Panaderia


https://www.bakels.pe/product-category/desmoldantes/
https://www.bakels.pe/product-category/panaderia/

